Kuru Domates FHakkinda

SARDES, dunya genelindeki talepler dogrultusunda

“Guneste Kurutulmus Domates” uretim kapasitesinde énemli bir
buyume géstermistir ve kuruldugu gunden bugune kadar her
yil bir miktar buyume gergeklestirmistir.

Sera

Sardes homojen kalitede taze urunlerin tedarikinde oldukga objektiftir.
Seralarda tohumdan fide olana kadar, tarlalarda fide ekiminden son trune
kadar tum adimlar takip ve organize edilir.

Ocak ayinda yeni sezon hazirliklari baglar: Sardes seralarinda taze fideler
yetigtirmek igin kaliteli tohumlar kullanilir.

Nisan ayinda tarlalara ekim: Anlagmali giftcilere

dagitilan fideler, Sardes eksperlerinin

denetiminde tarlalara dikilir.

Hazirana kadar domatesler buyur: Sardes
Giftgilere dikim, sulama, dezenfeksiyon ve
gubreleme teknikleri ile birlikte etkili bir kalinti,
kontrol ve zirai kimyasal kullanimi sadlar.

FHasat Zamam

Haziran-Temmuz hasat baglar: Taze domatesler  *

Haziran ayinin sonunda olgunlagir ve hasada hazir hale gelir. Kurutmaya
uygun domatesler toplanir ve plastik kasalarla kurutma istasyonuna
getirilir.

Gunegte kurutma igin segim: Sardes kalite slgutlerine

uygun domatesler segilir. Hasarli, istenilen renkte

olmayan domatesler ayrilir ve kurutma islemine hazir

hale getirilir.

Sardes kurutma istasyonlarini ve tarlalari ayni bolgede

organize eder. Boylelikle taze domatesler birkag saat

igeresinde kurutma iglemine tabi tutulur.

Giineste ‘Kurutma

Domatesler kurutma olanina getirilir. Aroma igeren

kismin kaybolmamasi igin elle kesildikten sonra, serili

brandalar uzerine yerlestirilir ve Ege gunesi isigi altinda 5-6 gun sureyle
kurutmaya birakilir.

Son kontrollerle kusurlu uranlerin ayrilmasi saglanir. Tum bu suregte
mikrobiyal riski azaltmak adina tum personel dezenfektan

kullanir. ’

Kiikiirtlii ve Tuzlu ‘Domates Kurutmasi

Tuz uygulamasi operatorter tarafindon elle serpme yontemiyle,
kukurt uygulamasi duslama yontemiyle yapilir.

Son urundeki tuz ve kukurt konsantrasyonu musteri
spesifikasyonlarinda belirlenen hedef degerlere gore
hesaplanir.




Tam bir kurutma saglamak igin 6zenle serilen domates yarimlari arasina
yurayas yollart birakilir, buda kuruma sirasinda duzenli denetleme ve izleme
imkani sagdlar.

Dig etkilerden koruyucu ¢nlemler: Kurutma istasyonlari dis etkenleri
azaltmak igin kara yollarindan uzak yerlerde kurulur. Ayica kurutma
istasyonlarinin yan taraflari yabanci madde bulagmasini 6nlemek adina 1
metrelik setlerle gevrilir.

‘Depolama

Nem kontrolu: Domatesler optimum nem miktarini saglamak igin kontrol
edilir.

Kurutulan domatesler kalite slgutleri igin yeterliyse, kuguk 6bekler halinde
toplanir.

Tambur: Kurutulmus domatesler kurutma sirasinda bulagma ihtimali
olan yabanci maddeleri ayirmak igin tamburdan gegmeye hazirdir.
Soguk Hava: Kurutulan domatesler tartildiktan sonra dogal ozelliklerini
korumalari igin zaman gegirmeden igletmede

bulunan soguk hava depolarina nakledilir.

Yil boyu tretim: Kurutulmug domatesler dunya

genelindeki musterilerin talepleri dogrultusunda

yil boyunca iglenmeye hazirdir

Tretim Prosesi

Guneste kurutulmus domatesler talepler

dogrultusunda kuru ya da RTE domates olarak,

yarim, gerit ya da kup olarak iglenir ve

paketlenir. Uranler metal dedektorunden

geirilir. Kuru domatesler vakumlu/vakumsuz

paketlenir ya da cam kavanozlara, tenekelere pastorize edilir. Nihayet
dogal, saglikli ve lezzetli kurutulmus domatesler dunya ¢apinda musterilere
teslim edilmeye hazir durumdadir.

‘aboratuvar Analizleri

Sardes kendi laboratuvarinda tum uretim agamalarini
titizlikle kontrol eder. Hammadde, yardimci malzeme,
ambalaj malzemelerinde girdi kontrolu; su, proses ve
son urunlerin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri yapilmaktadir.

Giineste Kurutulmus ‘Domatesin

Fayoalan

Guneste kurutulmus domates dogal C vitamini, kalsiyum ve demir
kaynagdidir. Kuru domates bir insanin gunlak antioksidan olarak
bilinen

C vitamini intiyacinin % 40’ini karsilar.

Antioksidanca zengin besinler, hucreleri korumaya yardimei olur.
Boylece kanser, diyabet, kalp ve akciger hastaliklari riskini
azaltir. Kuru domatesler lifofiliktir.

Yani besin degeri, yad (zeytinyad)) ile pisirilince artar.

Bir kase kuru domates 8 g karbonhidrat igerir, ayni zamanda
lifge zengindir.

15 kg taze domatesten 1kg kuru domates elde edilir.




